
Cuchillería de excelencia para frigoríficos que faenan todo tipo de carnes: Rojas y Blancas, incluída 
la industria pesquera. Fabricados con aceros de primerísima calidad, molibdeno vanadio, con lo 
que se logra una hoja de Alto Rendimiento de corte, conjuntamente con sus mangos de 
Polipropileno esterilizables a 135° C.

ACERO INOXIDABLE - MOLIBDENO VANADIO
MANGO POLIPROPILENO, ESTERILIZABLE 135º

CUCHILLO CARNICERO

DESHUESAR
5510 15 cm - 6”

DESHUESAR
5512 18 cm - 7”

CARNICERO
5511 18 cm - 7”

CARNICERO
5501 20 cm - 8”

CARNICERO
5502 24 cm - 9,5”

CARNICERO
5504 29 cm - 11,5”

CHAIRA
5551
5552

25 cm - 10”
30 cm - 12”

CHAIRA LISA
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5561
5562

25 cm - 10”
30 cm - 12”
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